
MENU AFFAIRES :   28 € 
Menu Terroir Logis 

 

 
 
 
 

Une petite Mise en Bouche pour vous mettre en Appétit... 
 

 
Persillé Gourmand de Bourgogne 

 au Foie gras de Canard et Ecrevisses  
 Mousse à la Graine de Moutarde 

 
 

Filet de Truite Fario de la Valouse, 
Au Pinot du Jura, façon Meurette 

Petites Rattes sautées au Beurre salé de Bretagne  
 

 
Pot de Cancoillotte Maison au Vin Jaune 

 
 

Un Dessert Choisi pour Vous ... 
****** 

Macaron au Chocolat, 
Nuage de Crème d’Amande 

Sorbet Chocolat tourné Minute 
 

****** 
Petits Fours et Mignardises Maison 

 
 

 
 

Toute modification aux menus entraîne 

 la facturation à la carte 
 

 
 



1ére  DECOUVERTE   : 35 €   
 

 
 

Une petite Mise en Bouche pour vous mettre en Appétit... 
 

 
Pâté en Croûte de Poulet de Bresse Foie Gras de Canard 

 et ses Morilles, Arlequin de Légumes 
 

 
Filet de Féra cuit en Basse Température, Beurre de Citron, 

 Petits légumes Printaniers étuvés 
   

 
 

Pot de Cancoillotte au Vin Jaune Maison 
 

 
Un Dessert Choisi pour Vous ... 

****** 
Cheese-cake au Pain d’Epices de Dijon, 

Coulis de Fruits rouges, 
Sorbet Fraise tourné minute  

OU 
Panier de Sorbets en Nougatine,  

 Fruits frais 
 Coulis de Fruits rouges 

 
****** 

Petits Fours et Mignardises Maison 
 

 
   

Toute modification aux menus entraîne 

la facturation à la carte 
 
 

 
 



MENU  « NOUVELLES   SAVEURS » :   
 

• 45,00 €  (1 entrée et 1 poisson  ou  1 viande, fromages et dessert) 
                                             

• 48,00 € (1 poisson   et  1 viande, fromages et dessert)  
 

• 53,00 €  (1 entrée, 1 poisson  et  1 viande fromages et dessert)  
 
 

 
 

Petite Mise en Bouche pour vous mettre en Appétit... 
  

 
 

Les Entrées 
Corole de Noix de Saint Jacques marinée, 

Petits Légumes et sa Queue de Langoustine poêlée.  
OU 

Soupière d’Escargots de Bourgogne  du Petit Mercey aux Morilles 

et à la forestière le tout lutté comme la Soupe V.G.E. 

OU 
Terrine de Foie Gras de Canard Maison au Cacao 

 

 

Les  POISSONS 

Filet de Bar de Ligne de Bretagne poêlé, 
Salsifis et Artichauts Poivrade confits, 
Jus de Viande et Ecume de Coquillages 

OU 

Filet de Sandre  au Vin Jaune d’Arbois 
OU 

Grenouilles Fraîches façon Grand - Père Bach 
 

 



 
 

 
Les VIANDES 

 
 

Véritable Poulet de Bresse  Cuit en basse température 
au Vin Jaune d'Arbois et aux Morilles 

et son Risotto de Petit Epeautre 
OU 

Paume de Ris de Veau poêlé, 
Pomme de Terre farcie aux Côtes de Bette et crème de Morilles 

OU 
Joue de Bœuf façon Rossini, 

Cappuccino de Pomme de Terre aux Truffes de Bourgogne 
 

 
Planchette de Fromages Comtois et d’Ailleurs 

OU 
Fromage Blanc au Lait Cru à la Crème 

 
 

 
La  Palette  des  Desserts 

 
 

Un Dessert choisi pour Vous... 
 

 

Les Desserts sont à choisir dans la Carte des Desserts 
Au début du repas 

****** 
Petits Fours et Mignardises Maison 

 
 

Pour des raisons de préparation, les desserts sont à commander avec la 
commande des plats. 

Nous vous remercions de votre compréhension 
 
 



LE   DEGUSTATION : 70 € 
  

 
 

CE   MENU   COMPREND : 
 

 
UNE  PETITE  MISE  EN  BOUCHE 

 
 

 QUATRE   PLATS   DEGUSTATIONS  
 

   
FROMAGES 

 
 

  DESSERT 
 

Il est composé suivant les arrivages du Marché et les Inspirations 
du Chef 

 
 

Ce menu est servi pour l’ensemble de la table 
 

 
 

 
 
 
 



DESSERTS 
A commander en début de repas 

 
 

 
Panier de Sorbets en Nougatine, et ses Fruits frais 

sur un Coulis de Fruits rouges 
 

OU 
Cheese-cake au Pain d’Epices de Dijon, 

Coulis de Fruits rouges, 
Sorbet Fraise tourné minute  

ou 
Macaron au Chocolat, 

Nuage de Crème d’Amande 
Sorbet Chocolat tourné Minute 

 
OU 

Gratin aux Fruits de Saison et Sabayon, 
 Cœur glacé à la Vanille  Bourbon 

 

OU 
Marjolaine sur sa Crème Anglaise, Glace Vanille et ses Fruits frais 

Selon la Recette de Recette de Fernand Point 
 
 
 
 

 

 



 

 

HOTEL  
RESTAURANT  
Relais Gastronomique 
Service Traiteur 
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Fax: 03 84 81 83 80 
Email : hotelbach@wanadoo.fr 
Web : http://www.hotel-bach.com 

 
 

 

 

 

 
Hôtel – Restaurant « CHEZ BACH » 

 

A 60 km  de  Dijon ou de Besançon 

 
Vous voulez profiter le maximum d’un week-end  dans le JURA ou tout 

simplement faire une étape gourmande. 

LE RESTAURANT  BACH 
vous fera découvrir son établissement 

ainsi que sa table réputée. 

 
 
 

 
Entre Jura, Bresse et Bourgogne, une étape douceur et gastronomique. 

 
Des moments savoureux : harmonies gourmandes de Christophe Vernay, silence 
d'un hôtel à la campagne, petites fugues vers les lacs, les vignobles d 'Arbois ou 

de Beaune, les étangs de la Bresse  Jurassienne à la découverte de la faune et de 
la flore. 
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Le Restaurant « CHEZ BACH » 
 

 
 

C’est aussi beaucoup d’activités diverses 
 

 
 

Des Menus spéciaux sont élaborés les Jours de Fêtes : 
 

1er Janvier, Saint Valentin, Pâques, Pentecôte, Fêtes des Mères, 
15 Août, et Réveillon du Nouvel An 

 
 

 
Des Bons Cadeaux de la valeur à votre convenance 

 
 

Service Traiteur : 
 

Mariage, Buffet, Réception, Cocktail, Lunch,  
 

 

Séminaire 
 

Séminaire avec un équipement complet de la salle  
 
 
 
 



 
A partir de Chaussin,  

Porte de la Bresse Jurassienne, vous pouvez découvrir : 
Le Finage, et les 1er Contreforts du Massif Jurassien 

 
 

 
Dans les alentours : 
 

• Moulin de Chaussin fabrication des Gaudes (farine de Maïs grillée). 
• Petit Noir pays des Ornithologues, plus de 80 espèces d’oiseaux 

migrateurs viennent nicher dans les marais au bord du Doubs. 
• Dole ancienne ville Espagnole, visite de la Maison natale de Pasteur. 
• Forêt de Chaux, une des plus belles et plus grandes de France. 
• Salines Royale d’Arc et Senans, Patrimoine Mondiale de l’UNESCO. 
• Salins Les Bains, ville thermale inscrite à l’UNESCO. 
• Poligny, capitale du Comté. 
• Arbois, réputé pour ses vins, visite du Château Pécault. 
• Château d’Arlay, visite de ses caves, de son jardin et de Jura Faune 

présentation de rapaces vivants en vol. 
• Louhans, capitale de la Volaille de Bresse, réputé pour son marché 

d’autrefois. 
• Beaune, visite de ses Hospice connus dans le monde entier. 
• A, ¾ d’heure de route, visite de deux ville complètement différentes par 

leurs passés : Dijon capitales des Ducs de Bourgogne et Besançon ancienne 
ville Espagnole, visite de la citadelle et de son Zoo. 

•  
Si vous désirez séjourner dans notre belle région vous pouvez profiter :  
 

• Du Golf à Parcey 
• Du centre équestre de Rahon 
• De la pêche au lac ou dans des rivières de 1ère et de 2ème catégorie 
• D’une promenade en famille en charrette. 
• De promenade en V.T.T. 
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